Nr 1 :ZZZ

Q
Nr 2
R
, 25
Wykaz zbrojenia
Dtugosc¢ ogdlna [m]
Nr Srednica Dtugosé Liczba RB500
[mm] [cm] [szt.] 8 @10 20

1. 20 249 5 12.45

2. 10 196 2 3.92

3. 8 183 11 20.13
Dtugos¢ ogdlna wg srednic [m] 20.2 4.0 12.5
Masa 1mb preta [kg/mb] 0.395 0.617 2.466
Masa pretéw wg srednic [kg] 8.0 2.5 30.8
Masa pretéw wg gatunkow stali [kg] 413

42

Masa catkowita [kg]

3. Elementy konstrukcji dachu
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9. W stosunku do obiektu budowlanego uzytecznosci publicznej i budynku mieszkalnego
wielorodzinnego — sposob zapewnienia warunkéw niezbednych do korzystania z tego obiektu
przez osoby niepetnosprawne, w szczegdlnosci poruszajace sie na wozkach inwalidzkich

Dojscie do wejscia gtdwnego budynku zostato zaplanowane w sposéb umozliwiajgcy osobom
poruszajgcym sie na wodzkach inwalidzkich wygodny dostep do budynku, bez barier
architektonicznych.

10. W stosunku do obiektu budowlanego ustugowego, produkcyjnego Ilub technicznego
— podstawowe dane technologiczne oraz wspétzaleznosci urzadzen i wyposazenia zwigzanego
z przeznaczeniem obiektu i jego rozwigzaniami budowlanymi

Wg czesci instalacji sanitarnych i elektrycznych.

11. W stosunku do obiektu budowlanego liniowego — rozwigzania budowlane i techniczno-
instalacyjne, nawigzujagce do warunkéw terenu wystepujacych wzdiuz jego trasy, oraz
rozwiazania techniczno-budowlane w miejscach charakterystycznych

Nie dotyczy

12. Rozwigzania zasadniczych elementéw wyposazenia budowlano-instalacyjnego, zapewniajace
uzytkowanie obiektu budowlanego zgodnie z przeznaczeniem, a takie sposdb powigzania
obiektu budowlanego z sieciami zewnetrznymi wraz z punktami pomiarowymi

12.1 Instalacje sanitarne

Wg czesci instalacji sanitarnych.

12.2 Instalacje c.o.

Wg czesci instalacji sanitarnych

12.3 Instalacje elektryczne

Wg czesci instalacji elektrycznych.

12.4 Instalacje wentylacji mechanicznej

Wg czesci instalacji sanitarnych

12.5 Instalacje klimatyzacji

Wg czesci instalacji sanitarnych

13. Rozwigzania i sposob funkcjonowania zasadniczych urzadzan instalacji technicznych w tym
przemystowych i ich zespotéw tworzacych catosé techniczno-uzytkowa, w tym charakterystyke

i odnosne parametry instalacji i urzadzen technologicznych

Nie dotyczy
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14. Charakterystyka energetyczna budynku, opracowana zgodnie z przepisami dotyczgcymi
metodologii obliczania charakterystyki energetycznej budynku i lokalu mieszkalnego lub czesci
budynku stanowigcej samodzielng cato$¢ techniczno-uzytkowa

Wg czesci instalacji sanitarnych

15. Dane techniczne obiektu budowlanego charakteryzujace wptyw obiektu budowlanego
na $rodowisko i jego wykorzystywanie oraz na zdrowie ludzi i obiekty sasiednie pod
wzgledem:

15.1 zapotrzebowania i jakosci wody oraz ilosci, jakosci i sposobu odprowadzania sciekow
Wg czesci instalacji sanitarnych

15.2 emisji zanieczyszczen gazowych, w tym zapachdow, pytowych i ptynnych, z podaniem ich
rodzaju, ilosci i zasiegu rozprzestrzeniania sie

Nie dotyczy
15.3 sposobu zagospodarowania odpadéw

Odpady beda cyklicznie przekazywane do utylizacji za posrednictwem dziatajgcych specjalistycznych
firm na podstawie stosownej umowy zawartej przez Inwestora.

15.4 wifasciwosci akustycznych oraz emisji drgan, a takze promieniowania, w szczegdlnosci
jonizujacego, pola elektromagnetycznego i innych zaktécen, z podaniem odpowiednich
parametréw tych czynnikow i zasiegu ich rozprzestrzeniania sie

Nie dotyczy

15.5 wptywu obiektu budowlanego na istniejgcy drzewostan, powierzchnie ziemi, w tym glebe,
wody powierzchniowe i podziemne

Nie dotyczy

16. W stosunku do budynku o powierzchni uzytkowej wigkszej niz 1000m?, okreslonej z Polska
Norma, o ktérej mowa w § 8 ust. 2 pkt 9 - analiza mozliwosci racjonalnego wykorzystania pod
wzgledem technicznym, ekonomicznym i srodowiskowym odnawialnych zrédet energii

Wg czedci instalacji sanitarnych

17. Warunki ochrony przeciwpozarowej

Przeznaczenie obiektu budowlanego

Budynek bedzie petnit funkcje obiektu ustugowego- Centrum Kultury i Biblioteka dla Gminy Osieczna.

Powierzchnia, kubatura

Powierzchnia zabudowy — 1550,79 m?
Powierzchnia uzytkowa —1359,90m?
Kubatura — 5856,90m3

llos¢ kondygnacji — 1 nadziemna
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Wysoko$é — budynek niski (wg Rozporzadzenia Ministra Infrastruktury z dn. 12 kwietnia 2002r.
w sprawie warunkow technicznych, jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie
(Dz.U. nr 75, poz. 690 z pdin. zm.)

Odlegtosc od obiektow sasiadujacych

Przedmiotowy budynek sgsiaduje z: budynkiem produkcyjnym od strony potudniowo-zachodniej
w odlegtosci 21 m.

Parametry pozarowe wystepujacych substancji palnych

W budynku nie wystepujg materiaty niebezpieczne pozarowo.

Przewidywana gestos¢ obcigzenia ogniowego.

Dla obiektu zaliczonego do kategorii zagrozenia ludzi gestosci obcigzenia ogniowego nie wyznacza sie.

Kategoria zagrozenia ludzi, przewidywana liczba oséb na kazdej kondygnacji

Przedmiotowy budynek zakwalifikowano do kategorii zagrozenia ludzi ZL I.
Budynek uzytecznosci publicznej przeznaczony bedzie na okoto 320 oséb.

Ocena zagrozenia wybuchem pomieszczen oraz przestrzeni zewnetrznych

W budynku nie wystepujg pomieszczenia i strefy zagrozone wybuchem.

Klasa odpornosci pozarowej budynku oraz klasa odpornosci ogniowej i stopien rozprzestrzeniania
ognia elementéw budowlanych

Wszystkie zastosowane do budowy elementy budowlane sg elementami nierozprzestrzeniajgcymi
ognia (NRO).
Wymagana klasa odpornosci dla budynku: D

Wymagania dla poszczegdlnych elementdéw konstrukcyjnych

Konstrukcja nosna w klasie R 30
Konstrukcja dachu (-)
Stropy REI 30
Sciany zewnetrzne REI 30
Sciany wewnetrzne ()
Przekrycie dachu (-)

- Sciany oddzielenia przeciwpozarowego (w rejonie kottowni) REI 60

- drzwi stanowigce zamkniecia przeciwpozarowe El 30

Podziat na strefy pozarowe

Przedmiotowy budynek stanowi jedng strefe pozarowa.

Warunki ewakuacji, oSwietlenie awaryjne (ewakuacyjne i zapadowe) oraz przeszkodowe

. Ewakuacja ludzi z budynku odbywa sie poprzez 4 wyjscia — wyjscie gtdwne z hallu gtéwnego,
wyijscie z biblioteki oraz 2 wyjscie z korytarzy od strony potudniowo- wschodnie;.

. Drogi ewakuacji powinny posiada¢ oswietlenie awaryjne.
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Dobdr urzadzen przeciwpozarowych w obiekcie

W budynku znajdowac sie beda 2 hydranty wewnetrzne HP @25, jeden w sasiedztwie kottowni, drugi
przy gtdwnym wejsciu do budynku. W budynku znajdowa¢ sie bedzie 7 gasnic proszkowych ABC 4kg
(GP 4xABC), 1 gaénica ABC 4kg/200 m?. Gasnice bedg znajdowaé sie w miejscach tatwo dostepnych.
Obiekt wyposazony bedzie w gtdwny wytgcznik pradu usytuowany w hallu gtéwnym przy gtéwnym
wejsciu do budynku.

Zaopatrzenie w wode do zewnetrznego gaszenia pozaru

Woda do celéw gasniczych zapewniona jest z sieci wodociggowej z projektowanym hydrantem HP
80. Odlegtos¢ hydrantu zewnetrznego od przedmiotowego obiektu budowlanego wynosi 30,47m.

Drogi pozarowe

Dojazd dla pojazdéw ratowniczych bez potrzeby zawracania zapewnia istniejgcy uktad komunikacyjny
drogi wojewddzkiej nr 432 (ul. Krzywinska) i ulicy Ogrodowej oraz wewnetrzny projektowany uktad
komunikacyjny (drogi wew. o szer. 6,0 m), zapewniajacy dojazd do analizowanego budynku. Dostep do
budynku zapewniony jest od dwdch bokdéw, od strony lokalizacji wejsé. Dostep do budynku nie jest
ograniczony.

Informacja ogdina

Wszystkie zastosowane w obiekcie materiaty budowlane i rozwigzania systemowe muszg posiadac
dokumenty formalno-prawne (polskie) w zakresie nierozprzestrzeniania ognia (certyfikaty i aprobaty
techniczne). W budynku nie wystepujg materiaty niebezpieczne pozarowo. W budynku nalezy
stosowaé¢ materiaty i wyposazenie niepalne, posiadajgce odpowiednie certyfikaty i deklaracje
zgodnosci

18. Plan bezpieczenistwa i ochrony zdrowia

Przedmiotowy obiekt wymaga sporzadzenia, przed rozpoczeciem budowy, planu bezpieczenstwa
i ochrony zdrowia (podstawa prawna — Prawo Budowlane i Rozporzadzenie Ministra infrastruktury
z dnia 23 czerwca 2003 r. w sprawie informacji dotyczacej bezpieczenstwa i ochrony zdrowia oraz
planu bezpieczenstwa i ochrony zdrowia (Dz. U. Nr 120, poz. 1126).

19. Informacja dotyczaca odstepstw od projektu (art.36a ust.6 Prawo budowlane)

W zwigzku z art.36 a Ustawy z dn. 07.07.1994 r. Prawo budowlane (tekst jednolity Dz. U. 2003 nr 207,
poz. 2016 z pdin. zm.) dopuszcza nastepujgce nieistotne odstepstwa do niniejszego projektu
budowlanego po wczes$niejszym uzgodnieniu z Projektantem:

. Zmiany materiatowe elementéw budowlanych pod warunkiem zastosowania zamiennych
o takich samych parametrach;

. Zmiane konstrukcji;

. Zmiane materiatdw Sciennych, posadzkowych, izolacyjnych i wykoriczeniowych wewnetrznych,
pod warunkiem zachowania wymaganych parametrow i posiadania odpowiednich atestow;

. Zastosowanie innych urzadzen wyposazenia technicznego budynku pod warunkiem spetnienia
przepisdw technicznych warunkujgcych odbiér budynku;

. Zmiane rodzaju materiatu stolarki okiennej i drzwiowej, pod warunkiem zachowania norm
i parametréw oraz posiadania atestow;

Uwaga: Wszelkie niejasnosci i zmiany nalezy konsultowaé z autorami opracowania. Kazdorazowa
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zmiana do projektu powinna by¢ uzgodniona z projektantem tej branzy, ktérej ta zmiana dotyczy.
20. Uwagi koncowe

Projekt budowlany zawiera wytacznie informacje, ustalenia i rozstrzygniecia, jakie sg niezbedne
do wydania pozwolenia na budowe.

Wykonanie i odbidr poszczegdlnych robot musi by¢ zgodny z:

. Warunkami technicznymi wykonania i odbioru robot budowlano-montazowych;

. Projektem i instrukcjami montazu producentdw rur i urzadzen;

. Warunkami BHP wykonania robot budowlanych i instalacyjnych zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami;

. Instalowanie urzadzen i maszyn powinno sie odbywac zgodnie z wytycznymi ich producentow;

. Wykonawca robét winien zgodnie Dz. U. nr 113, poz. 728 i Dz. U. nr 99, poz. 673 z 1998 r., przed
montazem urzadzen i elementdéw poszczegdlnych robot zgromadzi¢, a nastepnie przekazac
Uzytkownikowi: aprobaty techniczne, S$wiadectwa dopuszczenia do stosowania
w budownictwie, znaki bezpieczeristwa ,B” lub dobrowolne deklaracje zgodnosci z PN lub
normami europejskimi

Opracowat:

mgr inz. arch Marcin Winkowski

mgr inz. Janusz Superson
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. TECHNOLOGIA KUCHNI

I. OPIS TECHNICZNY
do projektu technologicznego zaplecza kuchennego w budynku Centrum Kultury z Bibliotekg w
Osiecznej przy ul. Krzywinskiej.

1. Wstep
Temat: Budowa Centrum Kultury z Biblioteka
Adres: ul. Krzywinska, 64-113 Osieczna

Inwestor:  Gmina Osieczna
Obiekt: Zaplecze kuchenne w budynku Centrum Kultury z Bibliotekg

Czesc: Projekt technologiczny
2. Podstawa opracowania

Niniejszy projekt technologiczny powstat na podstawie:

e zatozen programowych uzgodnionych z Inwestorem,

e rzutu pomieszczen przewidzianych na zaplecze kuchenne,

e katalogdw sprzetu i urzgdzen gastronomicznych,

e przepiséw dotyczgcych bezpieczenstwa zywnosci i zywienia
oraz przepiséw w sprawie higieny srodkéw spozywczych.

3. Przedmiot i zakres opracowania

Przedmiotem niniejszego opracowania jest projekt technologiczny zaplecza kuchennego w budynku Centrum
Kultury z Biblioteka. Projekt zawiera cze$¢ opisowq i czes¢ rysunkowg. W czesci opisowej zawarto zatozenia
programowe, opis proceséw technologicznych, wykaz sprzetu i urzadzen gastronomicznych oraz wytyczne do
projektéow branzowych. W czesci rysunkowej przedstawiono usytuowanie urzadzen gastronomicznych i mebli
oraz punktéw poboru wody i odprowadzania Sciekdw a takze umiejscowienie okapdw wentylacyjnych. Rysunek
wykonano w skali 1:50 bez wymiarowania.

4. Opis ogdlny

W budynku Centrum Kultury przewidziano organizowanie réznego rodzaju imprez okolicznosciowych z
udziatem do 120 oséb. Do obstugi gastronomicznej tych imprez zaprojektowano zaplecze kuchenne dziatajace
na zasadach kuchni zaleznej. Wszelkie przewidywane dania bedg przywozone w postaci gotowych wyrobdw z
zaktadu sSwiadczacego ustugi cateringowe. Dostawa dan bedzie dostosowana zaréwno pod wzgledem
ilosciowym jak i asortymentowym do potrzeb konkretnej imprezy okoliczno$ciowej. Dania bedg przywozone
gtownie w termosach transportowych. Wyroby, ktére nie wymagajg izolacji termicznej beda przewozone w
zamykanych pojemnikach gastronomicznych. W zapleczu kuchennym nie przewiduje sie produkcji
wyrobow.

Do zaplecza kuchennego zaprojektowano odrebne, niezalezne wejscie, ktérym odbywac sie bedzie dostawa
dan oraz dojscie pracownikdw do zaplecza. W zapleczu kuchennym zaprojektowano pomieszczenie
rozpakowywania termoséw, pomieszczenie mycia termoséw, kuchnie, zmywalnie naczyn stotowych, chtodnie,
magazyn artykutdéw spozywczych, rozdzielnie kelnerska, pomieszczenie socjalne, szatnie i wezet sanitarny dla
personelu oraz pomieszczenie porzgdkowe.
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W pomieszczeniu rozpakowywania termosow, pojemniki GN z przywiezionymi daniami bedg wyjmowane z
termosoéw transportowych, po czy bedg podawane do kuchni przez okno podawcze. W kuchni dania z naczyn
GN beda przektadane do naczyn kuchennych, w ktérych bedg umieszczane w chtodni lub bedg przekazywane
do bezposredniego spozycia czy do spozycia po uprzednim podgrzaniu. Puste naczynia GN bedg podawane
przez okno podawcze z kuchni do zmywalni termoséw. Czyste pojemniki GN bedg umieszczane w
termosach transportowych, ktére do momentu odbioru ich przez dostawce positkdw bedg przetrzymywane na
paletach w pomieszczeniu rozpakowywania termoséw. W chtodni bedg przechowywane gotowe wyroby
przewidziane do bezposredniego spozycia lub do spozycia po podgrzaniu. Przewiduje sie, ze czas
przechowywania wyrobdw w chtodni nie bedzie dtuzszy niz 1 — 2 doby. W kuchni dania bedg porcjowane
i podgrzewane. Nie przewiduje sie innej obrébki produktéw. Przygotowane do spozycia dania bedg
przenoszone przez kelneréw do sali bankietowej. Do rozdzielni kelnerskiej positki bedg podawane z
kuchni przez okno podawcze. Brudne naczynia stotowe bedg myte w zmywalni przeznaczonej do tego celu. Do
zmywalni naczynia stotowe bedg podawane z rozdzielni kelnerskiej przez okno podawcze. Czyste naczynia
stofowe beda przechowywane w szafach przelotowych znajdujgcych sie miedzy pomieszczeniem kuchni a
zmywalnig. W magazynie bedg przechowywane napoje w tym alkoholowe, kawa, herbata, cukier itp. artykuty
spozywcze w ilosciach przewidywanego zapotrzebowania dla konkretnej imprezy okolicznosciowej.

Odpady pokonsumpcyjne oraz zuzyte opakowania bezzwrotne beda przechowywane
w pomieszczeniu na odpady, dostepnym tylko z zewnatrz budynku.

5. Zatozenia programowe

Zaplecze kuchenne zostato zaprojektowane w celu zapewnienia obstugi gastronomicznej réznego rodzaju
imprez okolicznosciowych organizowanych w Centrum Kultury. Przewidywana maksymalna ilo$¢ oséb
biorgcych udziat w imprezie wynosi 120 oséb. Zaplecze kuchenne bedzie dziatato na zasadach kuchni zaleznej.
Wszelkie przewidywane dania bedg przywozone w postaci gotowych wyrobdw z zaktadu Swiadczgcego ustugi
cateringowe. Dostawa dan bedzie dostosowana zaréwno pod wzgledem ilosciowym jak i asortymentowym do
potrzeb konkretnej imprezy okolicznosciowe;.

6. Zatrudnienie

Do obstugi imprezy okolicznosciowej, w ktorej bierze udziat maksymalna przewidywana liczba oséb (tj. 120
0s6b) przewidziano zatrudnienie szesciu pracownikow. Dwie osoby bedg pracowaty w kuchni, jedna w
zmywalni naczyn stotowych i trzy osoby bedg zatrudnione do obstugi kelnerskiej. Do obstugi mniej licznej
imprezy mozna zatrudnic proporcjonalnie mniejszg ilo$¢ pracownikéw.

7. Funkcje pomieszczen

7.1. Pomieszczenie rozpakowywania termosow

W pomieszczeniu tym bedg wyjmowane z termoséw transportowych pojemniki GN z daniami, ktére nastepnie
beda podawane do kuchni przez okno podawcze. W pomieszczeniu rozpakowywania termoséw beda réwniez
przetrzymywane skompletowane termosy do czasu odbioru ich przez dostawce positkdw. Pomieszczenie to
wyposazono w dwie palety magazynowe i regat magazynowy do sktadowania termoséw oraz stét roboczy o
obnizonej wysokosci do rozpakowania termosow.
Z pomieszczenia tego zaprojektowano wejscie do zmywalni termoséw.

7.2. Pomieszczenie mycia termosow.

Oprdznione w kuchni pojemniki GN bedg podawane do zmywalni termoséw przez okno podawcze.
Czyste pojemniki bedg przenoszone do pomieszczenia rozpakowywania termoséw celem
skompletowania termoséw. Zmywalnie termosdw wyposazono w stét do odktadania brudnych
pojemnikéw, basen dwukomorowy do ich mycia i ptukania oraz regat ociekowy. Pod regatem
ociekowym przewidziano kratke $ciekowa. Dodatkowym wyposazeniem bedg zawory czerpalne ze
ztaczka do weza, z cieptg i zimng woda.
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7.3.Kuchnia

W pomieszczeniu kuchni bedg wykonywane nastepujace czynnosci: przektadanie dan z pojemnikéw GN
transportowych do naczyn kuchennych, porcjowanie dan i ich wydawanie, podgrzewanie dan oraz mycie
naczyn kuchennych. Kazda czynnos$¢ bedzie wykonywana przy dostosowanym do tego celu stanowisku pracy.
Pomieszczenie kuchni jest potgczone za pomoca okien podawczych
z pomieszczeniem rozpakowywania termoséw, z pomieszczeniem mycia termosdw i z rozdzielnig kelnerska.
Miedzy pomieszczeniem kuchni a zmywalnig naczyn stotowych przewidziano szafy przelotowe.

W kuchni wydzielono nastepujgce stanowiska pracy:

e stanowisko przyjmowania dan wyposazone w stoty robocze o obnizonej wysokosci,
e stanowisko porcjowania i wydawania dan wyposazone w stoty robocze,
e stanowisko mycia naczyn kuchennych wyposazone w stét do odktadania naczyn brudnych,
basen dwukomorowy do mycia i ptukania naczyn oraz regat ociekowy,
e stanowisko obrébki gorgcej wyposazone w dwa taborety elektryczne, kuchnie gazowa
4 — palnikowg i piec konwekcyjno-parowy elektryczny.
Nad urzadzeniami grzejnymi przewiduje sie zamontowanie okapdow wentylacyjnych z wyciggiem
mechanicznym, tapaczem ttuszczu, oswietleniem. Nad kuchnig gazowg przewidziano oddzielny okap
podtgczony do wydzielonego przewodu spalinowego. Czyste naczynia kuchenne przechowywane
bedg w przeznaczonej do tego celu szafie oraz w szafkach znajdujgcych sie pod blatami stotéw
roboczych. Pod regatem ociekowym przewidziano wpust podtogowy. Dodatkowym wyposazeniem
kuchni bedzie umywalka do mycia rgk oraz zawory czerpalne ze ztaczka do weza, z cieptg i zimng
wodg, a takze chtodziarka do przechowywania prébek zywnosci.

7.4.Chtodnia

Pomieszczenie chtodni przeznaczone jest do przechowywania gotowych wyrobéw dostarczonych
z zaktadu cateringowego, przewidzianych do bezposredniego spozycia lub do spozycia po podgrzaniu.
Przewiduje sie, ze czas przechowywania wyrobéw w chtodni nie bedzie diuzszy niz 1 — 2 doby.
Temperatura w pomieszczeniu chtodni powinna wynosi¢ od +2°C do +8°C. Pomieszczenie to jest
dostepne tylko z pomieszczenia kuchni. Wyposazone jest w regaty magazynowe.

7.5. Zmywalnia naczyn stotowych

Zmywalnia naczyn stotowych potgczona jest z kuchnig zapomocg dwodch szaf przelotowych oraz
z pomieszczeniem rozdzielni kelnerskiej za pomocg okna podawczego. Zmywalnia wyposazona bedzie w:

e stétroboczy do odktadania naczyn brudnych,
e stét zatadowczy do zmywarki ze zlewem,
e zmywarke kapturowa do mycia talerzy i szkfa,
e stét wytadowczy ze zmywarki,
e szafy przelotowe.
Dodatkowym wyposazeniem pomieszczenia beda zawory czerpalne ze ztgczkg do weza, z cieptg

i zimng wodg oraz wpust podtogowy.
7.6.Magazyn artykutow spozywczych

W magazynie spozywczym bedg przechowywane napoje w tym alkoholowe, kawa, herbata, cukier itp. artykuty
spozywcze, w ilosciach przewidywanego zapotrzebowania dla konkretnej imprezy okolicznosciowe;j.
Opakowania zwrotne, w ktérych przywieziono ww. artykuty beda réwniez przechowywane w tym
pomieszczeniu. Magazyn wyposazono w regaty magazynowe i szafe chtodnicza.
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7.7.Rozdzielnia kelnerska

Pomieszczenie to jest potgczone oknami podawczymi z kuchnig i zmywalnig naczyn stotowych.
Rozdzielnie wyposazono w umywalke do mycia rak.

7.8. Szatnia dla personelu

W pomieszczeniu szatni przewidziano 6 dwudzielnych szafek ubraniowych do przechowywania
odziezy wtasnej i roboczej personelu. Z szatni zaprojektowano wejscie do wezta sanitarnego.

7.9. Wezet sanitarny dla personelu

W wezle sanitarnym znajduje sie kabina natryskowa, kabina ustepowa i przedsionek z umywalka do
mycia rak.

7.10. Pomieszczenie socjalne dla personelu

W pomieszczeniu socjalnym przewidziano miejsce do spozywania positkdw dla pracownikéw
wyposazone w stot, krzesto i tawe, zlewozmywak do mycia naczyr wtasnych personelu i umywalke do
mycia rgk obudowane szafkami oraz szafke stojgcg i wiszgce do przechowywania naczyn wtasnych.

7.11. Pomieszczenie porzagdkowe

Pomieszczenie porzagdkowe wyposazono w szafke do przechowywania s$rodkéw czystosci oraz zlew
zamontowany na wysokosci 40 cm nad poziomem posadzki i kratke Sciekowa.

8. Wytyczne do projektéw branzowych

8.1. Wykoriczenie pomieszczen

We wszystkich pomieszczeniach zaplecza kuchennego podtogi powinny by¢ gtadkie,
nieprzepuszczalne, nienasigkliwe, tatwo zmywalne, nietoksyczne, niesliskie oraz odporne na $cieranie
i uderzenia mechaniczne. W pomieszczeniach, w ktdrych przewidziano wpusty podtogowe, podtogi
powinny mieé nachylenie w kierunku tych wpustéw. Powierzchnie $cian i sufitow powinny by¢
gtadkie, biate lub w jasnych kolorach, zabezpieczone przed kondensacjg pary oraz wzrostem plesni.
Sciany w pomieszczeniu kuchni, w zmywalni naczyn stotowych i w zmywalni termoséw, muszg byé
pokryte materiatem tatwo zmywalnym, nienasigkliwym, nietoksycznym i odpornym na dziatanie
wilgoci, do wysokosci co najmniej 2m, mierzagc od poziomu podtogi. W wezle sanitarnym,
w pomieszczeniu porzgdkowym S$ciany nalezy wytozy¢ materiatem tatwo zmywalnym do wysokosci
co najmniej 2 m. W pomieszczeniu socjalnym i w rozdzielni przy umywalkach nalezy wykonac
fartuchy z materiatu tatwo zmywalnego do wysokosci 1,6 m. W pomieszczeniu chtodni nalezy
wykonac izolacje termiczng wszystkich Scian, podtogi i sufitu. Wszystkie przegrody muszg by¢ tatwo
zmywalne, nienasigkliwe, nietoksyczne i odporne na dziatanie wilgoci. W chtodni nalezy zapewnic
temperature w zakresie od +2°C do +8°C. Narozniki $cian przy ciggach komunikacyjnych powinny byé
zabezpieczone przed uszkodzeniami mechanicznymi.

Okna powinny miec¢ konstrukcje umozliwiajacg state wietrzenie pomieszczen poprzez gorne skrzydta
lub wywietrzaki umieszczone w gdrnych czesciach okien, tatwe do otwierania z poziomu podtogi.
Okna powinny by¢ gtadkie, szczelne, dostosowane do zmywania wodg, mie¢ konstrukcje
zapobiegajacg zbieraniu sie kurzu.

139



Drzwi powinny by¢ szczelne i mie¢ powierzchnie gtadka, dostosowang do zmywania wodg. Drzwi
wejsciowe do zaplecza kuchni powinny byé metalowe lub obite blachg na catej wysokosci.
W pomieszczeniach produkcyjnych drzwi powinny byé wyposazone w urzgdzenia samozamykajgce.

8.2. Instalacje
Przewody instalacji sanitarnych nalezy prowadzi¢ w bruzdach pod tynkiem lub w obudowach.
8.2.1. Ogrzewanie

W pomieszczeniach zaplecza kuchennego nalezy zapewni¢ temperatury zgodne z obowigzujaca
norma. Grzejniki musza by¢ gtadkie, fatwe do utrzymania w czystosci. Nalezy je wyposazyé w zawory
termostatyczne. Usytuowanie grzejnikéw nie moze kolidowaé z wyposazeniem technologicznym.

8.2.2. Wentylacja

Wszystkie pomieszczenia zaplecza kuchennego muszg by¢ wentylowane.

W pomieszczeniu kuchni nalezy zaprojektowaé¢ wentylacje mechaniczng nawiewno -wywiewng obliczong na
podstawie bilansu zyskéw ciepta i wilgoci. Nad urzadzeniami grzejnymi nalezy zamontowac okapy na wysokosci
220 cm od poziomu podtogi z wyciggiem mechanicznym oraz
z tapaczem ttuszczu i oswietleniem. Nad kuchnig gazowa nalezy zamontowac oddzielny okap podtgczony do
wydzielonego przewodu spalinowego.

W zmywalni naczyn stotowych i w zmywalni termoséw nalezy przyjg¢ 8-10-krotng wymiane powietrza
na godzine.

Wentylacja pomieszczen zaplecza kuchennego powinna by¢ niezalezna od wentylacji stosowanej
w pozostatej czesci budynku. Pomieszczenia o réznym poziomie wymagan sanitarnych nie mogg by¢
taczone we wspdlny uktad wentylacji.

Krotnosci wymian powietrza w pomieszczeniach sanitarnych nalezy przyja¢ zgodnie z wymaganiami ogdlnych
przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy.

Przewody wentylacyjne powinny by¢ obudowane.

8.2.3. Instalacje wodno-kanalizacyjne

Do wszystkich umywalek, zlewéw, basendw i zaworéw czerpalnych ze ztaczkg do weza nalezy doprowadzi¢
wode zimng i cieptg. Wode zimng nalezy doprowadzi¢ do pieca konwekcyjno-parowego. Do zmywarki naczyn
stotfowych nalezy doprowadzi¢ wode cieptg. Wpusty podtogowe, zawory czerpalne ze ztgczka do weza nalezy
zamontowa¢ w miejscach wskazanych na rysunku. Wpusty podtogowe powinny by¢ zabezpieczone kratkami
i posiada¢ zamkniecia syfonowe oraz tatwe do wyjmowania i czyszczenia osadniki. Scieki technologiczne z
kuchni, zmywalni naczyn stotowych
i zmywalni termoséw powinny by¢ odprowadzane oddzielng instalacjg kanalizacyjng dotapacza ttuszczu
usytuowanego na zewnatrz budynku. Zlew w aneksie porzagdkowym nalezy montowaé na wysokosci 40 cm
nad podtoga.

Do bilansu ilosci wody zimnej nalezy przyja¢ nastepujace normy zuzycia wody:

* Na cele gastronomiczne — Q= 45 dm3/osobe.
* na cele porzagdkowe — Q= 1,5 dm3/m? (nalezy zatozy¢ dwukrotne mycie podtogi w ciggu doby).
* na cele sanitarno-higieniczne: - Q=90 dm3/pracownika korzystajgcego z natrysku.
Nalezy przyjgé, ze ilosé cieptej wody wynosi 90% zapotrzebowania na wode zimng. llos¢ sciekéw
stanowi 90-95% zapotrzebowania wody.
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8.2.4. Instalacja elektryczna

We wszystkich pomieszczeniach zaplecza kuchennego nalezy przewidzie¢ oswietlenie elektryczne
zgodne z obowigzujgcg norma. W pomieszczeniach o zwiekszonej wilgotnosci tj. w kuchni, zmywalni
naczynd stotowych i zmywalni termoséw nalezy przewidzie¢ wydzielone obwody z wytgcznikami
roznicowo-prgdowymi oraz hermetyczne oprawy oswietleniowe. Gniazda wtykowe nalezy
zamontowa¢ w poblizu miejsc usytuowania odpowiednich urzadzern technologicznych.
Zapotrzebowania urzgdzen na moc zestawiono w Tabeli 1.

Wszystkie urzadzenia powinny posiadac instalacje przeciwporazeniowy i byé uziemione. Uziemié
nalezy takze wszystkie meble stalowe.

8.2.5. Instalacja gazowa

Zbyt mata kubatura pomieszczenia kuchni (164,50m3 ) wyklucza wykorzystanie gazu do zasilania
wszystkich urzadzen grzejnych. Z tego powodu ograniczono sie do dostawy gazu tylko do kuchni
4-palnikowe]. Pozostate urzadzenia bedy elektryczne. Przewoddéw instalacji gazowej nie nalezy
zabudowywad. Przy kuchence nalezy zamontowac zawory odcinajgce doptyw gazu. Zapotrzebowanie
na gaz podano w Tabeli 2.

8.2.6. Wyposazenie pomieszczen

Szczegdtowy wykaz urzadzen i sprzetu przedstawiono w Tabeli 3. Ustawienie tych urzgdzen powinno
by¢ zgodne z zatgczonym rysunkiem. Okreslenie typow i dystrybutoréw poszczegdlnych urzadzen,
zamieszczone w Tabeli 3 nalezy traktowac jako przyktadowe. Zastepujac je innymi, nalezy zachowac
podane cechy gabarytowe i techniczne. Wszystkie urzadzenia powinny mie¢ odpowiednie atesty.

Il. ZAtACZNIKI
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Tabela 1: Zapotrzebowanie na moc elektryczng

Zapotrzebowanie na
L.p. | llo§¢ |Numer |Nazwa sprzgtu/urzadzenia: Typ energig elektryczng
z wykazu Moc Napiecie
Piec konwekcyjno-parowy AN AC
1 1 3 elektryczny HME 101 16 kW 400 V
o pojemnosci 10xGN1/1
z podstawa i okapem
2 2 4 Taboret elektryczny HETO01-060DK S5kW 400 V
3 1 6 Warnik do wody WKT 20n VA 3,2kW 230V
4 1 7 Ekspres do kawy Impressa X9 Platin 2,2 kW 230V
501 8 |Zmywarka kapturowa RIVER 81 9,10 kW 380 V
do szkla i talerzy
6 | 1 9 | Szafachiodnicza DM-S-92115 270 W 230V
0 pojemnosci 500 1
7 |1 %a | Lodowka na probki CCZ01-054DK 90 W 230 V
zywnosci
Okap przyscienny
8 | 2 2,5 |ZWyclasiem DM-S-3602 300 W 230V
mechanicznym, fapaczem
thuszczow 1 oswietleniem
Razem: 41,46 kKW
Tabela 2: Zapotrzebowanie na gaz
Numer
L.p. | lo$¢ |z wykazu |Nazwa sprzgtu/urzadzenia: Typ Moc zuzywanego gazu
kW
1 1 |1 Kuchnia gazowa 4-palnikowa | 700.KG-4.S-D 24,0 kW
Razem: 24,0 kW
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WYKAZ SPRZETU | URZADZEN GASTRONOMICZNYCH
L.P. ILOSC | NAZWA SPRZETU / URZADZENIA:
R R KUCHNIA GAZOWA 4-PALNIKOWA
—_—e— — ols — Z PODSTAWA SZAFKOWA Z DRZWIAM|
o OKAP PRZYSCIENNY Z WYCIAGIEM
s 2 1 MECHANICZNYM, tAPACZEM TEUSZCZOW
42 NS B S | OSWIETLENIEM
M E— = 3 - R R PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY ELEKTRYCZNY O
I T I POJEMNOSCI 10XGN1/1Z PODSTAWA | OKAPEM
: 4 2 TABORET ELEKTRYCZNY
O -
1 a3 lso [as \do[s6 7 OKAP PRZYSCIENNY Z WYCIAGIEM
5 1 MECHANICZNYM, tAPACZEM TLUSZCZOW
1 + 1 OSWIETLENIEM
| a1 6 1 WARNIK DO WODY
W= C|
P 7 1 EKSPRES AUTOMATYCZNY DO KAWY
= 8 1 ZMYWARKA KAPTUROWA DO TALERZY | SZKEA
5 9 1 SZAFA CHLODNICZA O POJEMNOSCI 500 L
‘ 1.20 [POM. ODPADKOW 33 2 } jtgg WZ\((;:EA;{T SPot CZYCH} 9A 1 LODOWKA NA PROBKI ZYWNOSCI
H pom.=300cm H pom.=280cm 10 2 STOL Z BASENEM DWUKOMOROWYM
g0 H pom.=300cm g 11 1 STOL ZE ZLEWEM, SZAFKA | POLKA
210(280) 12 1 STOL ZALADOWCZY DO ZMYWAREK, ZE ZLEWEM
13 1 STOt WYtADOWCZY DO ZMYWAREK
- — 14 3 STOL DO PRACY
b E O 3 15 1 STOE DO PRACY __
88 * S 16 3 STOL DO PRACY Z POLKA
— e ————Y 58 17 2 STOt DO PRACY
2 F |T = r| 7 18 1 STOt DO PRACY Z POtKA
\ | 19 1 STOt DO PRACY Z POtKA
%w 121 \ / 20 1 STOt DO PRACY Z SZUFLADAMI | POLKA
210 100+40 21 1 STOE DO PRACY Z SZUFLADAMI
— H pom.=300cm - - H pom.=280cm 200 H pom.=280cm \ / > T STOL DO PRACY
120
210(280) AN ye yd AN - o ~ 100+40 23 1 REGAt OCIEKOWY DO NACZYN
\ / / 88 s 36 200 24 1 REGAt OCIEKOWY DO NACZYN
83 28 |= gl N\ 25 2 SZAFA PRZELOTOWA
— \ / hp=85cm T L _Q? 26 1 SZAFA
L| |J L| |J L| |T “p‘85“’"! 27 5 REGAL Z POLKAMI PRZESTAWNYMI
] 34 ~ 1 " s — ' 28 2 REGAL Z POEKAMI PRZESTAWNYMI
1 PON ROEF TERHGSOH . 7| \ o . . | 29 2 REGAL Z POLKAMI PRZESTAWNYMI
7o lLoiR, | 3 , | 30 1 REGAL Z POLKAMI PRZESTAWNYMI
H pom.=300cm H pom.=350cm A I_ » | % K 31 2 PALETA MAGAZYNOWA AZUROWA
= r3 3
Wil 128 2 |\ A 16_/ 12_/ 8 _/ STANOWISKO PORCJOWANIA | 32 1 SZAFA NA SRODKI CZYSTOSCI
it 07 E{ . s | WYDAWANIABAN | Q/ 33 1 ZLEW PORZADKOWY
- 22 | . 14 z ‘_ - C;__e — T 34 1 SZAFA UBRANIOWA MEDROS
] 2 I§ [ 1.14 [ZMYWALNIA NACZYN STOLOWYCH | 4 N 35 1 SZAFA UBRANIOWA MEDROS
FF e 3 = (920 [PLCER. | @\ 36 4 UMYWALKA DO RAK
30 < H pom.=290cm H pom.=350cm 7 ‘
ols s — 37 1 OBUDOWA UMYWALKI
(o]
d « = - L — ZLEWOZMYWAK JEDNOKOMOROWY TYPU
I 1] ¥ — 1 18 ) 38 1 DOMOWEGO Z OCIEKACZEM OBUDOWANY
g o ola N g c——— SZAFKA
[ % o] N/ ol L 39 1 SZAFKA TYPU DOMOWEGO
f = ‘/ N B | @ }:ﬁ) 40 2 SZAFKA WISZACA
J ° 4o z 4 / Yo va ?.5? 2—‘ e X 41 1 STOL
I o - B 26 25 2L 2 20 o | }Z? Q 42 1 LAWA KUCHENNA TYPU DOMOWEGO
— ° 15
‘H 200 & Y p— 3 1 KRZEStO
| 47,00 B
A H pom.=350cm Z
= [
H g Bl STANOWISKO POMOCNICZE STANOWISKO MYCIA NACZYN KUCHENNYCH @ F
119 (117 [zwwANATERMOSOW] || ||| 9%a = | LAPACZ WINKOWSKI ARCHITEKCI Sp.J.
g 33(3) \ 3,50 \Ptz.ggg- | Bl 100 S 3 e i 23 N 10 16 tA PACZ arch. Pawet Lapacz | arch. Marcin Winkowski
H pom. pom. cm Bl 115 Kk k - | WINKOWSKI ul. Komuny Paryskiej 90 | 50-452 Wroclaw
i (o) o R} S www.lapaczwinkowsid.pl
] i ———0° LU hp=210cm -~ N &% | hp=210cm STADIUM PROJEKT BUDOWLANY
EF === 7 ZEEET‘;%Z;&CZNA arch. Marcin Winkowski B VJEQ%U;//%%/ PODPIS
[ [ w0l o [ [ wlo Zg&iﬁgﬁgm mgr inz. arch. Ewa Winkowska | NUMER | 180/80/Lo | PoDPIS
h Rs 8 || vl Il Rs 7 [ DI WSPOLPRACA
| | | “3120 1 ™ 1 2120 1 ™ mgr inz. Natalia Dymna
1 1 1 1 TEMAT BUDOWA CENTRUM KULTURY | BIBLIOTEKI WRAZ Z ZAGOSPODAROWANIEM TERENU
ﬂ T T T T ORAZ URZADZENIAMI TOWARZYSZACYMI
uj o o i‘I ﬂ)g ‘ ‘ é&iilijiifiliiviijiliiliji% ‘ INWESTOR GMINA OSIECZNA, UL. POWSTANCOW WIELKOPOLSKICH 6, 64-113 OSIECZNA
OBIEKT CENTRUM KULTURY | BIBLIOTEKA BRANZA TECHNOLOGIA
NR
| UL. KRZYWINSKA, 64-113 OSIECZNA RYS. T/l
LOKALIZACJIA DZ. NR 1035/1, 1035/3, 1035/9 DATA 17.12.2015r.
OBREB 0001 OSIECZNA
TYTUL RYSUNKU TECHNOLOGIA KUCHNI- RZUT SKALA 150 g?R




lll. INSTALACIJE SANITARNE
I. OPIS TECHNICZNY

do projektu budowlanego branzy sanitarnej w zakresie zewnetrznych i wewnetrznych instalacji
sanitarnych do budynku Centrum Kultury i Biblioteki w Osiecznej k/Leszna.

1. PODSTAWA OPRACOWANIA

Niniejsze opracowanie wykonano w oparciu i zgodnie z przedstawionymi ponizej materiatami
stanowigcymi podstawe do jego wykonania :

- umowa z Inwestorem

- projekt architektoniczno-konstrukcyjny budynku

- projekt zagospodarowania terenu

- uzgodnienia miedzybranzowe

- uzgodnienia z Inwestorem

- obowigzujgce normy i przepisy

- warunki techniczne przytgczenia do sieci wod.-kan. i gaz

- "Opinia Geotechniczna dotyczagca warunkow gruntowo-wodnych wystepujgcych w podtozu
projektowanego budynku Miejsko-Gminnego Osrodka Kultury w miejscowosci Osieczna" opracowana
przez Firme Geotechniczno-Wiertniczg, ul. Wotodyjowskiego 29, 64-100 Leszno

- wytyczne do projektowania i wykonawstwa producentéw materiatow instalacyjnych.

2. ZAKRES OPRACOWANIA

Opracowanie obejmuje opis techniczny i niezbedne rysunki do wykonania instalacji:
- wody zimnej, cieptej i cyrkulacji

- kanalizacji sanitarnej

- kanalizacji technologiczne;j
- kanalizacji deszczowej

- ogrzewczej z kottownia

- wentylacji mechanicznej

- gazu

dla inwestycji pn. "Budowa Centrum Kultury i Biblioteki wraz z zagospodarowaniem terenu oraz
urzadzeniami towarzyszgcymi'.

3. INSTALACJA WODY ZIMNEJ, CIEPLEJ | CYRKULACII
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Woda na teren Inwestora doprowadzona bedzie przytgczem @110 PVC PN10 (oddzielne
opracowanie) z sieci wiejskiej @160 poprzez zestaw wodomierzowy z zaworem antyskazeniowym.
Zestaw wodomierzowy umieszczony bedzie w studni wodomierzowej. Woda wykorzystywana bedzie
na cele socjalne, technologiczne kuchni i p.poz. Na terenie dziatki Inwestora instalacje zewnetrzng
wody zimnej od studni wodomierzowej do budynku prowadzi¢ w gruncie zgodnie z zatgczonym
rysunkiem profilu. Zastosowa¢ rury z tworzywa sztucznego. Przyktadowo dobrano : rury PVC @110
PN10 ( odcinek od studni wodomierzowej do hydrantu p.poz DN 80 nadziemnego) i rure PE 100 SDR
11 @ 63 w zwoju (odcinek od hydrantu nadziemnego do budynku). Zatamania wykonywa¢ tagodnymi
tukami wykorzystujac elastycznos¢ rur i typowe ksztattki. Rure uktadaé na podsypce piaskowej gr. 10
cm wykonanej z gruntu dowiezionego na gtebokosci ok.1,5 m. Tylko w przypadku stwierdzenia w
wykopach gruntu w postaci piaskdw podsypke wykonac¢ z gruntu rodzimego. Sposdb tgczenia rur
zgodnie z zaleceniami producenta wybranego materiatu.

Instalacje wody zimnej w budynku wykona¢ z rur z tworzywa sztucznego. Przyktadowo dobrano srednice
rur z PP PN10 (cienkoscienne). Sposéb tgczenia dostosowaé do zalecen producenta wybranego materiatu.

Przewody rozprowadzajgce wode cieptg i cyrkulacje wykona¢ z rur PP do wody cieptej. Przyktadowo
dobrano srednice rur z PP PN 20 stabilizowanych faczonych przez zgrzewanie. Przewody wodne
rozprowadzajgce prowadzi¢ w przestrzeni stropu podwieszonego. Trasa instalacji wodnej uwzglednia
lokalizacje przewoddw wentylacji mechanicznej i klimatyzacji. Kompensacja wydtuzen termicznych
zostanie wykonana na etapie projektu wykonawczego. PodejScia do urzgdzen sanitarnych przyziemia
prowadzi¢ w bruzdach $cian lub po $cianach (obudowaé). Rozprowadzenie przewoddw wodnych zgodnie
z rysunkiem rzutu przyziemia —rys. S/02.Instalacje wykona¢ w jednym wybranym systemie.

Woda ciepta na potrzeby budynku wytwarzana bedzie centralnie w pojemnosciowym podgrzewaczu wody
o pojemnosci 600 | usytuowanym w pomieszczeniu kottowni. Przyktadowo dobrano podgrzewacz stojacy
wykonany ze stali nierdzewnej SMART Multi-energy 600 firmy ACV. Pojemnos¢ catkowita zasobnika 606 |,
wydatek szczytowy przy 40°C[AT=30K] litr/10=686 |. Zasobnik zabezpieczy¢ naczyniem wzbiorczym
przeponowym i zaworem bezpieczenstwa. Przyktadowo dobrano naczynie Refix DT 60 firmy Reflex
z zaworem bezpieczenstwa membranowym SYR typ 2115 DN 20.

Przewody technologiczne w pomieszczeniu kottowni w odlegtosci min. 0,5 m od kotta i podgrzewacza
wykonac¢ z rur stalowych ocynkowanych i podwdjnie ocynkowanych (montaz zawordow, zestawdw
pompowych, urzadzen pomiarowych). W miejscach przejscia przewoddw przez Sciany i stropy stosowaé
tuleje ochronne.

Wszystkie przewody wody zimnej zaizolowac otulinami z pianki PE o wspdtczynniku przewodzenia ciepta
max 0,035 W/(m*K) i grubosci:

e  9mmdlarur od DN do 40mm,

e 13mmdla rur o DN powyzej 40mm.
Wszystkie przewody c.w.u. i cyrkulacji zaizolowaé¢ otulinami z pianki PE lub wetny mineralnej
o wspotczynniku przewodzenia ciepta max 0,035 W/(m*K) i grubosci:

Srednica wewnetrzna, dw grubosc izolacji
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mm mm
<22 20

22+35 30

35+100 réwna srednicy wewnetrznej dw
>100 100

Przewody prowadzone w bruzdzie $cian zaizolowa¢ termicznie izolacjg % grubosci izolacji powyzszej tabeli.
Rury prowadzone w posadzce zaizolowaé otulinami z pianki polietylenowej o grubosci 6 mm w ptaszczu
z folii ze wzmocnionego polietylenu.

Przejscia instalacji przez przegrody oddzielenia pozarowego nalezy zabezpieczy¢ ogniochronnie do
odpornosci danej przegrody.

Rozmieszczenie urzgdzen sanitarnych w pomieszczeniach wg rysunku rzutu przyziemia.

Zawory ze ztgczka do weza usytuowane w pomieszczeniach nieogrzewanych lub na zewnatrz budynku
wykona¢ w wersji przeciwzamrozeniowe]. Instalacje wody zimnej przechodzacg przez pom.
nieogrzewane (z odpadami) zabezpieczy¢ przed zamarzaniem kablem grzewczym np. firmy Devi.

Przy przyborach sanitarnych zamontowad armature ogélnie dostepng w handlu.

Przy dolnoptukach misek ustepowych zamontowac zawory odcinajgce, a przy zaworach czerpalnych
ztgczki do weza.

Wszystkie urzgdzenia sanitarne wyposazy¢ w koncowki metalowe do uziemienia.
Sumaryczna wartos¢ zuzycia wody zimnej na cele socjalno-technologiczne w tym podgrzew :
9=1,27 dm3/s = 4,58 m3/h.

Instalacja hydrantowa w budynku zasilaé bedzie 2 hydranty HP DN25 usytuowane w szafkach
wnekowych. Zawory hydrantowe umiescic¢ 1,35 m nad posadzka. Do instalacji hydrantowej podtgczy¢
ztgczke ze ztaczkg do weza w pom. kottowni — umozliwi to wymuszenie ruchu wody w instalacji
hydrantowe;.

Instalacje prowadzi¢ réwnolegle z przewodami wody socjalnej.

Instalacje hydrantows i czesci instalacji wody zimnej od posadzki do zaworu nadpredkosci lub pierwszenstwa
wykonac z rur stalowych ocynkowanych gwintowanych.

Sumaryczna warto$¢ zuzycia wody na cele p.poz. dla budynku przy jednoczesnosci dziatania 2
hydrantéw, to Q=2,0 dm3/s. Na instalacji socjalno-bytowej, za odejéciem na instalacje p.poz.
zamontowac zawor pierwszenstwa.

Wymagane cisnienie wodociggowe w hydrancie wewnetrznym: 0,2 MPa. W przypadku braku
odpowiedniego cisnienia nalezy zamontowac uktad podnoszacy cisnienie z obejsciem testowym

zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. Instalacje hydrantowg zabezpieczy¢ przed roszeniem.
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Zewnetrzne gaszenie pozaru zapewni hydrant nadziemny DN 80 zlokalizowany na instalacji
zewnetrznej wodociggowej DN 110.

Uwaga : przewidzie¢ mozliwos¢ ptukania instalacji, np. przez podtgczenie z umywalka.
Instalacje i proby szczelnosci wykonac zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i normami.

4. INSTALACJA KANALIZACI)I SANITARNEJ | TECHNOLOGICZNEJ

Scieki sanitarne i technologiczne z kuchni odprowadzane beda do wiejskiej sieci kanalizacji sanitarnej
DN 200. Przytacze kanalizacji sanitarnej stanowi oddzielne opracowanie. Scieki technologiczne
z kuchni bedy poddane podczyszczeniu w separatorze ttuszczu o przeptywie V=2,52 dm?/s
wykonanego z tworzywa sztucznego z tworzywa sztucznego. Przyktadowo dobrano separator ttuszczu
z komorg szlamowg wykonany z PE-HD LIPO-4/400 firmy NAVO TECH, UGOS.

Instalacje zewnetrzne kanalizacji sanitarnej wykonac¢ z rur i ksztattek z tworzywa sztucznego ze
$cianka litg i sztywnosci 8 kN/m? taczonych na uszczelki. Przyktadowo dobrano rury PVC-u firmy
Wavin. Instalacje zewnetrzng kanalizacji technologicznej wykonaé z rur odpornych na ttuszcze
i wysoka temperature. Przyktadowo dobrano rury zeliwne kielichowe (odcinek od budynku do
separatora ttuszczu) firmy Koneckie Zaktady Odlewnicze.

Rury zewnetrzne uktadaé w gruncie na podsypce pisakowej 10 cm wykonanej z gruntu dowiezionego
na gtebokosciach podanych na zataczonych profilach. Tylko w przypadku stwierdzenia w wykopach
gruntu w postaci piaskéw podsypke wykonac z gruntu rodzimego. Na zatamaniach montowac studnie
z kregdbw betonowych B45 oraz trdjnik 200/160. Studnie przykry¢é wtazami zeliwnymi D400
z wentylacja.

Instalacje kanalizacji sanitarnej podposadzkowej w budynku wykona¢ z rur i ksztattek kielichowych
z tworzywa sztucznego o $ciankach z rdzeniem spienionym i sztywnosci 8 kN/m?2. Pozostatg czeéé
instalacji wewnetrznej wykona¢ np. z rur PP-HT. Zastosowal rury kielichowe z fabrycznie
zamontowanymi uszczelkami o $rednicach jak na rysunku rzutu przyziemia. Instalacje kanalizacji
technologicznej w budynku wykona¢ z rur zeliwnych. Zastosowa¢ przyktadowo rury jak dla instalacji
zewnhetrzne;j.

Piony kanalizacyjne wyposazy¢é w czyszczaki na wysokosci okoto 0,5 m nad posadzky przyziemia.
Trase pozioméw, spadki, srednice i lokalizacje pionéw kanalizacyjnych podano na rzucie
poszczegdlnych kondygnacji. Instalacja kanalizacji sanitarnej napowietrzana bedzie przez przewody
wentylacyjne bedgce przedtuzeniem piondw K1-K8 wyprowadzonych ponad dach budynku
i zakoAczone rurami wywiewnymi z tworzywa sztucznego oraz zawory napowietrzajgce
zamontowane na pionach oznaczone na rysunkach jako Kz. Dopuszcza sie mozliwo$¢ montazu
syfondw napowietrzajgcych zintegrowanych z zaworami napowietrzajgcymi. Piony kanalizacyjne
w przestrzeniach stropowych prowadzi¢ w tulejach ostonowych.

Podejscia odptywowe tgczace wyloty przyboréw sanitarnych z pionami prowadzi¢ nad posadzkg
z minimalnym spadkiem 2- 2,5 %.

150



